
 
 

Transformation 
 

 

FISCH- & FLEISCHMENÜ 
 
A P É R O : 

Chawanmushi mit geräucherter Forelle und Schnittlauch 
 
Nominé Renard Brut Rosé AC, Pinot Noir, Pinot Mineur, Chardonnay, Villevenard, Champagne (1dl, CHF 16) 
Steinhalle Signature Yuzu Spritz (1dl, CHF 12) 
 
M E N U : 

Steinhalle Fresh Roll 
Reisblatt und Hinwiler Kräuterschwein, Avocado, Limette, Reis-Crunch, Chilli-Ketchup, 
Kokosnuss, Rettich, Mango, Gurke 
 
2019 Kritt Gewürztraminer, Marc Kreydenweiss, Elsass, Frankreich 
 
Zander aus dem Lago Maggiore vom Holzkohlegrill 
Bohnen Cassoulet, Krustentier-Nagé und Kräuteröl 
 
2020 Querschnitt weiss, Chardonnay, Grüner Veltliner, Muskateller, Kolfok, Burgenland, Österreich 
 
Désirée Kartoffel-Dumpling mit Herbsttrüffel 
Taleggio Käseschaum, Lardo di Colonnata 
 
2020 Côtes-du-Rhône, Carignan, Grenache, Mourvedre, Vaccarese, Charvin G. & Fils, Côtes-du-Rhône, 
Frankreich 
 
Suprême de Poussin aus dem Seeland 
Rosenkohlblätter und Umami Paste, Rotweinjus 
 
2015 Donjon de Lamarque, Cabernet Sauvignon, Merlot, Cabernet Franc, Château Lamarque, Bordeaux, 
Frankreich 
 
Steinhalle Signature Erfrischung Kalamansi Explosion  
 
Madagaskar-Vanille Royal 
Bananen Glace, Pistazien und Shiro Miso 
 
2022 Schabernack Beerenauslese, Gewürztraminer, Pinot Blanc, Sauvignon Blanc, Scheurebe, Dorst & 
Bietighöfer, Pfalz, Deutschland 
 
Steinhalle Blutorangen Explosion 
Valrhona-Guanaja Schokolade, Orange, Grand-Marnier-Schaum, Shortbread 
 
2019 Solalto Di Clara, Sauvignon Blanc, Semillon, Traminer, Fattoria Le Pupille, Toscana, Italien 

  



 
 

Transformation 
 

 

VEGETARISCHES MENÜ 
 
 
A P É R O : 

Chawanmushi mit geräuchertem Tofu, Daikon und Schnittlauch 
 
Nominé Renard Brut Rosé AC, Pinot Noir, Pinot Mineur, Chardonnay, Villevenard, Champagne (1dl, CHF 16) 
Steinhalle Signature Yuzu Spritz (1dl, CHF 12) 
 
M E N U : 

Steinhalle Fresh Roll 
Reisblatt und Aka Miso Aubergine 
Avocado, Limette, Reis-Crunch, Chilli-Ketchup, Kokosnuss, Rettich, Mango, Gurke 
 
2019 Kritt Gewürztraminer, Marc Kreydenweiss, Elsass, Frankreich 
 
Seeländer Blumenkohl Tempura 
Bohnen Cassoulet, Beurre Blanc Sauce, Kräuteröl 
 
2020 Querschnitt weiss, Chardonnay, Grüner Veltliner, Muskateller, Kolfok, Burgenland, Österreich 
 
Désirée Kartoffel-Dumpling mit Herbsttrüffel 
Taleggio Käseschaum, Lardo di Colonnata 
 
2020 Côtes-du-Rhône, Carignan, Grenache, Mourvedre, Vaccarese, Charvin G. & Fils, Côtes-du-Rhône, 
Frankreich 
 
Dornbirner Sellerie Ravioli 
Rosenkohlblätter, Kürbisconsommé, Kürbiskernöl 
 
2015 Donjon de Lamarque, Cabernet Sauvignon, Merlot, Cabernet Franc, Château Lamarque, Bordeaux, 
Frankreich 
 
Steinhalle Signature Erfrischung Kalamansi Explosion  
 
Madagaskar-Vanille Royal 
Bananen Glace, Pistazien und Shiro Miso 
 
2022 Schabernack Beerenauslese, Gewürztraminer, Pinot Blanc, Sauvignon Blanc, Scheurebe, Dorst & 
Bietighöfer, Pfalz, Deutschland 
 
Steinhalle Blutorangen Explosion 
Valrhona-Guanaja Schokolade, Orange, Grand-Marnier-Schaum, Shortbread 
 
2019 Solalto Di Clara, Sauvignon Blanc, Semillon, Traminer, Fattoria Le Pupille, Toscana, Italien 
 



 
 

Transformation 
 

 
 
       
 
Casual Dining 5 Gang Menü     CHF 159           
Casual Dining 6 Gang Menü     CHF 174           
 

Mit Alkohol   Ohne Alkohol  

Getränkebegleitung 5 Gang Menü     CHF 74          55 
Getränkebegleitung 6 Gang Menü     CHF 89          65 
 
 
 
Getränkebegleitung ohne Alkohol: 
 
A P É R O : 
Leitz Riesling Sekt      1dl CHF 12 

 
M E N Ü : 
Nett Gewürztraminer     1dl CHF   9 
Kohl Bergapfel & Hopfen     1dl CHF 11 
Chardonnay Leitz      1dl CHF 10 
Cero Coma Roble      1dl CHF 12 
Nycha Kombucha      1dl CHF   7 
Copenhagen Sparkling Tea    1dl CHF  13 
Bitter Blutorange & Tonic     1dl CHF  10 
      
 
Wasserpauschale pro Person     CHF   7 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslösen können, informieren unsere Mitarbeiter:innen auf Anfrage 
gerne. 
 
 
Alle Preise inkl. MwSt.  


